
〇 展示期間 ： R3.7.2（金）～R3.8.11※予定
〇 展示場所 ： 企画展示コーナーB

書名 著者 出版者 出版年
1 383.81 / ﾅｶ / 日本人の宗教と動物観 中村 生雄／著 吉川弘文館 2010.9
2 383.81 / ﾅﾙ / 47都道府県・魚食文化百科 成瀬 宇平／著 丸善出版 2011.7
3 383.81 / ﾅﾙ / 47都道府県・肉食文化百科 成瀬 宇平／著 丸善出版 2015.1
4 493.157 / ｲﾄ / 絵でわかる食中毒の知識 伊藤 武／著 講談社 2015.11
5 493.157 / ｶﾈ / 食中毒の恐怖 金政 泰弘／著 菜根出版 1998.10
6 493.157 / ｷﾖ / 恐怖の食中毒菌O-157 稲葉 裕／監修 法研 1996.7
7 493.157 / ｼﾉ / 家庭で防げる食中毒 篠田 純男／著 丸善 2001.3
8 493.157 / ﾊｼ / これだけは知っておきたい食中毒・感染症 橋本 秀夫／著 中央法規出版 2002.7
9 493.157 / ﾌｼﾞ / 毒になる生食、薬になる生食 藤田 紘一郎／[著] 講談社 2012.4

10 596 / ｼﾞﾂ / 知っておいしい保存食事典 実業之日本社／編 実業之日本社 2017.8
11 596.04 / ｼﾖ / 焼き鳥の丸かじり 東海林 さだお／著 朝日新聞出版 2017.11
12 596.33 / ｷｸ / かんたん家庭で作るおいしい羊肉料理 菊池 一弘／監修 講談社 2019.4
13 596.33 / ｸﾂ / クックパッドのおいしい厳選!お肉レシピ クックパッド株式会社／監修 新星出版社 2014.8
14 596.33 / ｺﾊﾞ / やっぱり肉が好き 小林 ケンタロウ／著 文化学園文化出版局 2011.9
15 596.33 / ｼﾊﾞ / 羊料理 柴田書店／編 柴田書店 2019.10
16 596.33 / ｽｷﾞ / 手づくりベーコン・ハム・ソーセージ 杉山 博茂／著 農山漁村文化協会 2015.2
17 596.33 / ﾆｸ / 肉焼き絶品ルール 肉焼き総研／編著 バジリコ 2014.9
18 596.33 / ﾆｼ / 世界ぐるっと肉食紀行 西川 治／著 新潮社 2011.2
19 596.33 / ﾊﾏ / 浜内千波いいことずくめのお肉レシピ 浜内 千波／著 家の光協会 2010.7
20 596.33 / ﾋﾗ / 平田牧場おいしい豚肉料理 平田牧場と仲間たち／著 角川マーケティング 2011.5
21 596.33 / ﾏﾂ / いけるね!シカ肉おいしいレシピ60 松井 賢一／著 農山漁村文化協会 2015.6
22 596.33 / ﾏﾂ / 鶏料理大全 松本 浩之／著 ナツメ社 2015.3
23 596.33 / ﾖｺ / やっぱり肉料理 横田 渉／著 大和書房 2014.10
24 596.33 / ﾙ / フランス式おいしい肉の教科書 アルテュール・ル・ケンヌ／著 パイインターナショナル 2018.12
25 596.35 / ｳｴ / 八十八種魚を使いつくす 上野 修三／著 柴田書店 2014.5
26 596.35 / ｼﾏ / いちばんくわしい魚のおろし方と料理 島津 修／著 成美堂出版 2018.7
27 596.35 / ﾄﾞｲ / 土井善晴の魚料理 土井 善晴／著 日本放送出版協会 2009.10
28 596.35 / ﾌﾞﾃ / 魚のさばき方大事典 ブティック社 2019.6
29 Z 612.1 / ｺｲ / 4 農業の発明発見物語　4 小泉 光久／著 大月書店 2015.12
30 Z 612.1 / ｺﾞﾄ / 2 日本の農林水産業　[2] 小泉 光久／編 鈴木出版 2011.2
31 Z 612.1 / ﾆﾎ / 5 日本の農業　5 岩崎書店 2010.4
32 Z 640 / ｶｺ / かこさとしのたべものえほん　５ かこ　さとし／文 農山漁村文化協会 1987.10
33 642 / ｸﾞﾚ / 生き物を殺して食べる ルイーズ・グレイ／著 亜紀書房 2018.1
34 Z 642 / ｼﾖ / 家畜のはなし 正田　陽一／著 さ・え・ら書房 1986.4
35 Z 645.3 / ﾎﾘ / めざせ、和牛日本一! 堀米 薫／著 くもん出版 2018.11
36 Z 645.5 / ｵｵ / ぶた にく 大西 暢夫／写真・文 幻冬舎エデュケーション 2010.1
37 645.5 / ﾉｼﾞ / イベリコ豚を買いに 野地 秩嘉／著 小学館 2014.4
38 648.2 / ｴｲ / 食肉手帳 枻出版社 2014.4
39 648.2 / ｼﾔ / クリーンミート ポール・シャピロ／著 日経BP 2020.1
40 648.2 / ﾆｸ / うまい肉の科学 肉食研究会／著 ソフトバンククリエイティブ 2012.9
41 648.2 / ﾆｼ / ゼロから理解する食肉の基本 西村 敏英／監修 誠文堂新光社 2013.5
42 Z 648.2 / ﾎﾙ / 食肉にかかわる仕事 ほるぷ出版 2010.2
43 Z 648.2 / ﾓﾘ / いのちの食べかた 森 達也／著 理論社 2004.11
44 648.21 / ﾆｼ / あぶない肉 西沢 江美子／著 めこん 2006.2
45 648.22 / ｳﾁ / 世界屠畜紀行 内澤 旬子／著 解放出版社 2007.2
46 648.22 / ｼﾞｴ / 屠殺 テッド・ジェノウェイズ／著 緑風出版 2016.12
47 648.22 / ﾊﾀ / わたし、解体はじめました 畠山 千春／著 木楽舎 2014.4
48 648.22 / ﾓﾄ / 屠場 本橋 成一／写真 平凡社 2011.3
49 648.24 / ｼﾊﾞ / 熟成肉 柴田書店／編 柴田書店 2014.2
50 648.25 / ｼﾔ / ステーキ! マーク・シャツカー／著 中央公論新社 2011.12
51 648.25 / ﾋﾟｱ / 牛肉の歴史 ローナ・ピアッティ=ファーネル／著 原書房 2014.12
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書名 著者 出版者 出版年請求記号1
52 648.26 / ﾛｼﾞ / 豚肉の歴史 キャサリン・M.ロジャーズ／著 原書房 2015.6
53 648.28 / ﾔﾋﾞ / ラム肉の歴史 ブライアン・ヤーヴィン／著 原書房 2019.7
54 648.3 / ﾀｶ / たまご大事典 高木 伸一／著 工学社 2013.7
55 648.3 / ﾄｳ / タマゴの歴史 ダイアン・トゥープス／著 原書房 2014.9
56 648.9 / ｴﾄﾞ / モツの歴史 ニーナ・エドワーズ／著 原書房 2015.12
57 661.4 / ﾎﾘ / 魚で食育する本 堀内 幹夫／著 商業界 2007.7
58 662.1 / ﾀｶ / 魚の疑問50 高橋 正征／著 成山堂書店 2020.11
59 662.13 / ｶﾈ / 江戸前のさかな 金田 禎之／著 成山堂書店 2011.6
60 663.4 / ｻｶ / どんな魚がうまいか 坂口 守彦／著 成山堂書店 2012.9
61 664.6 / ｲｸ / 魚食スペシャリスト検定3級に面白いほど受かる 生田 與克／著 中経出版 2008.9
62 664.6 / ｲｸ / おいしい魚の目利きと食べ方 生田 與克／著 PHP研究所 2011.1
63 664.6 / ｶﾈ / 四季のさかな話題事典 金田 禎之／著 東京堂出版 2009.9
64 664.6 / ｻｶ / 旬を味わう魚の事典 坂本 一男／監修 ナツメ社 2008.11
65 664.6 / ﾉﾑ / 2 旬のうまい魚を知る本　続 野村 祐三／著 東京書籍 2003.4
66 664.6 / ﾊﾀ / さしみの科学 畑江 敬子／著 成山堂書店 2005.10
67 Y 664.6 / ﾗｽﾞ / 旬の魚とうまい酒を楽しむ　秋冬編 ラズウェル細木／監修 綜合図書 2014.11
68 Y 664.6 / ﾗｽﾞ / 旬の魚とうまい酒を楽しむ　春夏編 ラズウェル細木／監修 綜合図書 2015.5


